[bookmark: _GoBack]三，厨具设备
1，院方完全投资建设情况下的厨具设备需求
	序号
	名称
	规格/型号
	单位
	预估数量
	备注

	1
	电蒸饭车
	24盘
	台
	5
	采用耐热聚氨酯发泡工艺，保温、隔热、节能、高效、环保；电量:24kw/380v新式耐高温硅胶门封，密封、牢固；用电更节省、更安全；高效简易式渐进门锁，自动浮球进水功能，缺水自给，满水自停，防止干烧；安全卸压气阀，保障机体安全使用；一次性冲压成型的蒸盘和层架，便于清洁卫生，经久耐用

	2
	电烤箱
	两层四盘
	台
	2
	本产品具有操作方便，升温速度快，保温性能好，节省电力等特点。不锈钢面板,防烫把手,进口远红外加热管,加厚保温层,比同类产品省电30%.

	3
	电饼铛
	4.5KW
	台
	8
	国产知名名牌，不沾油涂层，全自动温控。双面加热,单独控制,优质电炉丝,受热均匀,寿命更长,节能耐用.

	4
	调料台
	400*1000*800
	台
	6
	厂制品，采用SUS304厨用不锈钢拉丝板1.2厚。

	5
	电磁-大锅灶
	90型
	台
	3
	厂制品，采用SUS304厨用不锈钢板材1.2厚，德国进口IGBT高性能模块，性能稳定、寿命长，国家专利双层并绕线圈盘，火力强劲均匀，超宽工作电压设计，运行稳定更安全，全封闭结果，防水、防油。温度传感器和温控开关双重保护。更加安全可靠。所有边角均采用不伤手设计，流水线精工制作功率：30KW，电压：380V

	6
	电磁-单炒单温灶
	1000*1000*800
	台
	3
	厂制品，采用SUS304厨用不锈钢板材1.2厚，德国进口IGBT高性能模块，性能稳定、寿命长，国家专利双层并绕线圈盘，火力强劲均匀，超宽工作电压设计，运行稳定更安全，全封闭结果，防水、防油。温度传感器和温控开关双重保护。更加安全可靠。所有边角均采用不伤手设计，流水线精工制作功率：15KW，电压：380V

	7
	电磁-双炒单温灶
	1800*1000*800
	台
	1
	厂制品，采用SUS304厨用不锈钢板材1.2厚，德国进口IGBT高性能模块，性能稳定、寿命长，国家专利双层并绕线圈盘，火力强劲均匀，超宽工作电压设计，运行稳定更安全，全封闭结果，防水、防油。温度传感器和温控开关双重保护。更加安全可靠。所有边角均采用不伤手设计，流水线精工制作功率：30KW，电压：380V

	8
	两层工作台
	1800*800*800
	台
	22
	1.面板采用SUS304磨砂贴塑不锈钢板，厚1.2mm，内衬15mm中密度板。2.加强筋采用SUS304不锈钢板，板厚≥1.2mm。3.下层排挡式，横撑38*25不锈钢方管，管壁厚≥1.2mm。格栅50*25不锈钢方管，间距86mm.4.腿脚采用Φ38*≥1.2mm不锈钢管，配子弹式可调节脚。

	9
	四层货架
	1500*500*1550
	台
	35
	采用SUS304厨用不锈钢拉丝板,层板:1.2mm厚不锈钢;脚通:φ40X1.2mm不锈钢管;底座:不锈钢可调子弹脚4个；材料:不锈钢部位均为优质不锈钢.

	10
	四门高身雪柜
	1200*700*1900
	台
	6
	材质说明：强力风冷系统,采用SUS304厨用不锈钢板材，全钢全铜管制作，永不内漏选用绿色环保的R134a制冷剂，箱体采用环保型材料整体发泡，配置优质压缩机和强力风机，箱内冷气快速循环，温度均匀，数字控温系统，液晶数字清晰显示温度，一体成型永不破损，可拆卸门封条，随意更换，便于清洁。并提供国家3C认证证书及生产许可证。                    

	11
	双星水池
	1200*700*800
	台
	15
	采用SUS304厨用不锈钢拉丝板，电弧焊或氩气焊接，无漏焊，4#打磨工艺，做防锈处理：台面1.5mm厚，星盆1.2mm厚，150mm高背板；横撑直径25*1.2mm不锈钢圆管，竖撑直径38*1.2mm不锈钢圆管，配不锈钢可调子弹脚；手动去水，配隔渣器。

	12
	高温 消毒柜
	双门
	台
	5
	特点：大视野可视窗，光波式消毒升温快，杀菌更彻底，经久耐用，降低能耗，促进人体血液循环。

	13
	收餐台
	1800*800*800
	台
	2
	厂制品：采用SUS304不锈钢板材，层板1.2mm，四脚立柱Φ38*1.2mm不锈钢管，不锈钢调节脚。

	14
	高身碗柜
	1200*500*1800
	台
	4
	采用SUS304厨用不锈钢板，板材厚度1.2mm，四脚立柱Φ38*1.2mm不锈钢管，不锈钢调节脚，外套Φ51mm不锈钢脚套。

	15
	五格保温售饭台
	1800*700*800
	台
	12
	采用SUS304厨用不锈钢板，板材厚度1.2mm，四脚立柱Φ38*1.2mm不锈钢管，不锈钢调节脚，外套Φ51mm不锈钢脚套。

	16
	两层售饭台
	1800*700*800
	台
	8
	采用SUS304厨用不锈钢板，板材厚度1.2mm，四脚立柱Φ38*1.2mm不锈钢管，不锈钢调节脚，外套Φ51mm不锈钢脚套。

	17
	平板车
	900*600*850
	台
	6
	厂制品：采用SUS304不锈钢板材，层板1.2mm，四脚立柱Φ38*1.2mm不锈钢管，不锈钢调节脚。

	18
	收餐车  2个口
	1800*800*800
	台
	2
	厂制品：采用SUS304不锈钢板材，层板1.2mm，四脚立柱Φ38*1.2mm不锈钢管，不锈钢调节脚。

	19
	筷子消毒车
	800*500*850
	台
	4
	采用SUS304厨用不锈钢板，板材厚度1.2mm，四脚立柱Φ38*1.2mm不锈钢管，不锈钢调节脚，外套Φ51mm不锈钢脚套。

	20
	馒头架车
	15盘
	台
	5
	采用SUS304厨用不锈钢拉丝板,层板:1.2mm厚不锈钢;脚通:φ40X1.2mm不锈钢管;底座:不锈钢可调子弹脚4个；材料:不锈钢部位均为优质不锈钢.

	21
	绞肉机
	12型
	台
	2
	将肉类绞成碎粒状。适合肉联厂、调味品、餐厅酒楼、超市、肉市场加工、食品加工厂等使用。

	22
	切菜机
	660型
	台
	1
	适用于硬软各种根茎叶类蔬菜和海带的加工，可切制片、快、丝、丁、菱形、曲型多种花样。

	23
	压面机
	350型
	台
	2
	
额定功率 1.5KW 用途 压制面皮 ，面皮厚度可在1—25mm范围内无级调整，经过揉压的面团制做的食品。

	24
	馒头机
	70--2
	台
	1
	外型美观、操作方便，接触面团部位采用不锈钢铝合金，干净卫生，外表采用抗老化喷塑处理，不变色、不脱落，所制的馒头大小均匀，馒头质量好，表面光滑。

	25
	洗碗机
	200型
	台
	1
	板材外壳国际SUS3041.5mm厚不锈钢板材，核心配件选用国外进口品牌，采用模块灵动组合式设计，功能强大，方便于不同客户的不同需求，加热器功率可根据进水温度不同，进行选择，烘干机模块可根据清洗餐具的材质灵活掌握，将洗碗机内的水蒸气、余热或烘干机内的余热回收，进行二次循环利用，可提高进水温度20度左右，降低能耗及烘干机内湿度显著，提高烘干效果明显，降低投资成本。

	26
	和面机
	25KG
	台
	2
	该机主要用于食堂、饮食店及各种加工面店.SUS304不锈钢面斗，箱体不锈钢，支架为铸铁,每次和面25kg.

	27
	电磁低汤炉
	700*700*500
	台
	2
	厂制品，采用SUS304厨用不锈钢板材1.2厚，德国进口IGBT高性能模块，性能稳定、寿命长，国家专利双层并绕线圈盘，火力强劲均匀，超宽工作电压设计，运行稳定更安全，全封闭结果，防水、防油。温度传感器和温控开关双重保护。更加安全可靠。所有边角均采用不伤手设计，流水线精工制作功率：15KW，电压：380V

	28
	电蒸包炉
	2个口
	台
	1
	厂制品：采用SUS304不锈钢板材，层板1.2mm，四脚立柱Φ38*1.2mm不锈钢管，不锈钢调节脚。

	29
	电蒸包炉
	3个口
	台
	1
	厂制品：采用SUS304不锈钢板材，层板1.2mm，四脚立柱Φ38*1.2mm不锈钢管，不锈钢调节脚。

	30
	打蛋器
	20型
	台
	1
	马力大，速度快。优质电机,动力强劲,噪音低,寿命长.全部齿轮经过高频热处理、故障率低、使用寿命长。配三套搅拌器，料筒容积38L，1.5kw

	31
	双动双速和面机
	30型
	台
	1
	双动双速和面机是采用皮带、链条和链条传动变速，和面杆搅拌桶同时作旋转运动，该机设计合理，外型整齐美观，体积小，重量轻，噪音小．效率高，操作简单，清理方便，清洁卫生。该机适用于公共食堂、旅馆、宾馆、饭店、部队、招待所及学校部门等揉制面团和搅拌食物的理想加工机械。

	32
	发酵箱
	单门
	台
	1
	自动喷雾式加热加湿，迅速产生蒸汽，箱体内外采用全不锈钢，保温层，强吸力箱门，密闭性更佳，节能效果更好；

	33
	电炸锅
	立式
	台
	2
	采用SUS304不锈钢板材1.2厚。

	34
	面粉架
	1200*600*200
	台
	8
	厂制品：采用SUS304不锈钢板材，层板1.2mm，四脚立柱Φ38*1.2mm不锈钢管，不锈钢调节脚。

	35
	保鲜工作台
	　1.5m
	台
	5
	材质说明：强力风冷系统,采用SUS304厨用不锈钢板材，全钢全铜管制作，永不内漏选用绿色环保的R134a制冷剂，箱体采用环保型材料整体发泡，配置优质压缩机和强力风机，箱内冷气快速循环，温度均匀，数字控温系统，液晶数字清晰显示温度，一体成型永不破损，可拆卸门封条，随意更换，便于清洁。并提供国家3C认证证书及生产许可证。                    

	37
	单星水池
	600*700*800
	台
	13
	采用SUS304厨用不锈钢拉丝板，电弧焊或氩气焊接，无漏焊，4#打磨工艺，做防锈处理：台面1.2mm厚，星盆1.2mm厚，150mm高背板；横撑直径25*1.2mm不锈钢圆管，竖撑直径38*1.2mm不锈钢圆管，配不锈钢可调子弹脚；手动去水，配隔渣器。

	38
	三星水池
	1800*750*800
	台
	1
	采用SUS304厨用不锈钢拉丝板，电弧焊或氩气焊接，无漏焊，4#打磨工艺，做防锈处理：台面1.2mm厚，星盆1.2mm厚，150mm高背板；横撑直径25*1.2mm不锈钢圆管，竖撑直径38*1.2mm不锈钢圆管，配不锈钢可调子弹脚；手动去水，配隔渣器。

	40
	双通工作台
	1800*800*800
	台
	2
	采用厨用SUS304厨用不锈钢板，面板厚度为1.5mm(1)工作台为全不锈钢结构，满足卫生和清洁要求（2）工作台面板采用不锈钢板制造，面板高度为30-40mm，折边处平整光滑，面板的刃口倒成圆角，没有毛刺，折边内外部内容易进行清洁（3）所有工作面都安装补强撑，面板能承受大于等于150kg\m2的平均载荷且不变形（4）支架采用不锈钢管304，横管为圆形不锈钢管焊接成型，竖管为圆形不锈钢管，所有脚管都安装不锈钢子弹形底端可调脚 （5）台面下安有底层板，折边为槽型，四角切至与脚管配合.

	44
	单门蒸柜
	12层
	台
	2
	采用耐热聚氨酯发泡工艺，保温、隔热、节能、高效、环保；电量:24kw/380v新式耐高温硅胶门封，密封、牢固；用电更节省、更安全；高效简易式渐进门锁，自动浮球进水功能，缺水自给，满水自停，防止干烧；安全卸压气阀，保障机体安全使用；一次性冲压成型的蒸盘和层架，便于清洁卫生，经久耐用

	45
	电加热桶
	　口径：38.5CM，
水深：42CM
桶高：55CM

	个
	5
	采用SUS304不锈钢板材，抗氧化，耐腐蚀，无毒无味，水开自动调档，可随意调档，适用于不同场合，干净整洁，保温加湿指示灯，指示清晰，一目了然

	46
	微波炉
	　美的 20L
	台
	2
	微波杀菌一般在70℃就可全部杀死大肠杆菌，在80～90℃细菌总数大大降低，时间只需2～8分钟。加热速度快，时间短，因此保留食品中的营养成份、传统风味。该设备简单使用，占地面积小，买回接电就可以直接使用。

	47
	收碗车
	定型
	台
	4
	厂制品：采用SUS304不锈钢板材，层板1.2mm，四脚立柱Φ38*1.2mm不锈钢管，不锈钢调节脚。

	50
	食品留样柜
	　550*510*1780
	台
	1
	材质说明：采用SUS304不锈钢板材，全钢全铜管制作，永不内漏选用绿色环保的R134a制冷剂，箱体采用环保型材料整体发泡，配置优质压缩机和强力风机，箱内冷气快速循环，温度均匀，数字控温系统，液晶数字清晰显示温度，欧式把手，一体成型永不破损，可拆卸门封条，随意更换，便于清洁。                        

	51
	原材料展示柜
	定型
	台
	1
	材质说明：采用SUS304不锈钢板材，全钢全铜管制作，永不内漏选用绿色环保的R134a制冷剂，箱体采用环保型材料整体发泡，配置优质压缩机和强力风机，箱内冷气快速循环，温度均匀，数字控温系统，液晶数字清晰显示温度，欧式把手，一体成型永不破损，可拆卸门封条，随意更换，便于清洁。                        










